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ROMANIA BULGARIA TURKEY GREECE SLOVAKIA

Ekologicka a environmentalna vychova v eurépskom kontexte
Project No.: 2021-1-R001-KA220-SCH-000035907

5 -9 December 2022, Hotelova akadémia, Bratislava

V rdmci eurdpskeho programu Erasmus+ sme hostili Studentov a ucitelov z partnerskych krajin:
Grécka, Turecka, Bulharska a Rumunska. Hlavnou témou projektu bolo plytvanie potravinami a jeho
dosledky pre Zivotné prostredie.
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Prvy den projektu sme oficidlne privitali partnerov a pripravili spozndvanie prostrednictvom
zabavnych ice-breaking aktivit.




Potom si nasi hosti prezreli Skolu a pracovali v zmiesanych medzinarodnych timoch na réznych
Ulohach. Po obede v Skolskej jedalni sme si pozreli prezentacie kazdého partnera o vysledkoch ich
prieskumu o plytvani potravinami. Nasledne sme sa zucastnili online workshopu na tuto tému.

Druhy den projektu sme zacali team-buildingovymi aktivitami, pricom ucitelia sa venovali vymene
napadov na vzdeldvanie pre trvalo udrzatelny rozvoj. Potom sme sa rozdelili do medzinarodnych
timov a pracovali na vytvoreni kampane pre Studentov, rodiny a Skoly na zniZenie plytvania
potravinami.
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WHAT EVERYONE OF US CAN DO ON DAILY BASIS?

1.Start planning what you are going to cook
2.Give the leftovers to pets and street animals
3.Constantly check the refrigerator

4. Reuse leftover evaluable food in a different dish
5 Py

Treti den projektu sme sa venovali recykldcii oble¢enia a farbeniu potravinovymi zvyskami. Najskor
sme absolvovali Skolenie a potom sme mali workshop zamerany na vyuZitie r6znych potravinovych
zvyskov na farbenie ponoziek ale aj art terapii prirodnymi farbami.



V programe bola aj ndvsteva Viedne a vianoc¢nych trhov. V centre mesta hostia absolvovali prehliadku
najzaujimavejsSich pamiatok a atrakcii.

Posledny, piaty den bol zamerany na kreativnu recyklaciu a dizajnové myslenie v medzinarodnych
timoch. Studenti prezentovali svoje timové prace a predavali svoje produkty. Zaver projektu bol

venovany reflexii, hodnoteniu a napokon vsetci Ucastnici dostali certifikaty o Ucasti a Europass
certifikaty.

Ucastnici hodnotili projekt ako velmi obohacujuci a zabavny. Nauéili sa vela o plytvani potravinami a
jeho rieSeniach, ale aj o kulture a tradiciach Slovenska a ostatnych krajin. Ziskali tiez nové zrucnosti a
skusenosti, ktoré im pomozu v buddcnosti.



