PREVADZKOVY PORIADOK
PRE ZARIADENIA SKOLSKEHO STRAVOVANIA

Meno a priezvisko vedtcej zariadenia

$kolského stravovania Podpis

Vypracoval:| Ing.Gabriela Fajtlova-riaditelka

Datum vypracovania:| 09. 06. 2014

Prevadzkovy poriadok je schvaleny RUVZsosidlomVv...........c.coiviun vevnnnnnn.

Datum ucéinnosti
dokumentu:




E-MODEL PRIRUCKY SYSTEMU HACCP, PREVADZKOVEHO
PORIADKU A SANITACNEHO PROGRAMU Kapitola &.: 1.
PRE ZARIADENIA SKOLSKEHO STRAVOVANIA Strana 2

Nazov kapitoly:
Prevadzkovy poriadok pre zariadenia Skolskeho stravovania

Celkovy pocet stran: 20

I. CHARAKTERISTIKA ZARIADENIA SKOLSKEHO STRAVOVANIA

Nazov/ meno:

Trnavsky samospravny kraj

stravovania:

Zriad'ovatel’

Adresa, sidlo/ miesto zriadovatela prislusného zariadenia Skolského

Starohajska 10, P.O.Box 128, 917 01 Trnava

IC0O: 37836901

Tel. islo: 033-5559111
Fax:
e-mail: urad@trnava-vuc.sk

Nazov zariadenia Skolského stravovania:
Gymnazium lvana Kupca

Adresa, sidlo zariadenia Skolského stravovania:
Komenského 13, 920 01 Hlohovec

Prevadzkovatel’

IC0: 160164

Fax:

Tel. &islo: 033-7320946-7

e-mail: gymhc@zupa-tt.sk

Zriadovacia listina

Pravna
dokumentacia
opraviujuca
prevadzkovanie:

Zivnostensky list

Iny dokument:

Vypis z obchodného registra

Ano [ Nie
O Ano Nie
O Ano Nie
Uvedte aky:

*Priloha: Zriadovacia listina, vypis z obchodného registra, Zivnostensky list

List vlastnictva, najomnéa zmluva

Rozhodnutie o uvedeni priestorov do prevadzky

Zmluva o zvereni nehnutelného majetku do spravy

Veduci(a)
zariadenia

Meno a priezvisko: Kemendyova A. (SOS technicka HC)

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Skolského
stravovania:

Tel. &islo: 033-7320620
Fax:

e-mail:

Zamestnanci:

Kuchar(ka):

Meno a priezvisko: Pocet:

Funkcia:

Ini zamestnanci:

Funkcie: Pocet:
Pomocnéa kucharka

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Il. CHARAKTERISTIKA CINNOSTiI ZARIADENIA SKOLSKEHO STRAVOVANIA

Skolska jedalen

Skolska jedaleni s pripravou pokrmov O Ano [ Nie
Skolské jedalen s pripravou a distribuciou pokrmov O Ano [ Nie

Urenie rozsahu Iné &innosti (napr. podnikatelska &innost, bufety, automaty) [1Ano [ Nie

¢innosti zariadenia

Skolského Vydajna skolska jedalen

stravovania: i .
Vydajna $kolska jedalef s &iastoénou pripravou pokrmov I Ano LI Nie
Vydaj pokrmov je realizovany donaskou pokrmov 0 Ano [ Nie
Iné ¢innosti (napr. podnikatel'ska ¢innost, bufety, automaty) 0 Ano [ Nie
Pokrmy st uréené pre:
Materské koly O Ano O Nie
I. stuperi zakladnych kol [J Ano [ Nie
Il. stupei zakladnych kol Ano L] Nie
Stredné skoly Ano [ Nie

Kategorizacia Internatne zariadenia O Ano [ Nie

stravnikov: Specialne vychovné zariadenia (diagnostické centra, O Ano []Nie
reedukacné domovy, lie€ebno-vychovné sanatoria) [ Ano [ Nie
Stravnikov vyzadujucich si diétne stravovanie [ Ano [ Nie
Dospelych stravnikov Skoly a Skolského zariadenia [1Ano [ Nie
Iné fyzické osoby (cudzi stravnici, déchodcovia a pod.) [IAno [ Nie
Iné:
Zmennost’ prevadzky zariadenia Skolského stravovania:

s Jednozmenna prevadzka ; :
Organizacia Prevadzkovy ¢as: od 120.... do ..15.0....... Ano [ Nie
prevadzky
zariadenia Dvojzmenna prevadzka OA .

. i _ no [ Nie
¢kolského Prevadzkovy ¢as 1. zmena: od .......... do ...
stravovania: Prevadzkovy €as 2. zmena: od .......... do i,

Casovy harmonogram pripravy pokrmov:

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Ranajky: od .......... o [o IS
Desiata: od ... do ..o
Obed: od .......... do ...
Olovrant: od .......... do ...
Vecera: od......... do ..o
Druha vecera: od......... do ..o

Ranajky: od ... o [o JUUSUU
Desiata: od ... do ..o
Obed: od .......... do ..o
Olovrant: od......... do ..o
Vecera: od ... do ...
Druha vecera: od......... do ..o

Ranajky: od .......... o o T
Desiata: od ... do ..o
Obed: od .......... do ...
Olovrant: od......... do ..o
Vecera: od........ do ...
Druha vecera: od......... do ...oooiees
Pocet:
Vyrobna kapacita zariadenia Skolského stravovania:
. Pocet:
Kapacita Priemerné mnozstvo pripravovanych pokrmov denne
zariadenia
§k°|5kéh°. Priemerné mnoZzstvo vydanych pokrmov denne Pocet:
stravovania: (vztahuje sa aj na suché balicky) 180
. . . . . Pocet:
Priemerné mnoZzstvo expedovanych pokrmov denne do inej
vydajnej Skolskej prevadzky
Preprava pokrmov | Preprava pokrmov je realizovana: ]
f'o inej Y\?dajnej Dopravnym prostriedkom Ano - [] Nie
Skolskej Iny spoésob (napr. ruény vozik) 0 Ano [ Nie

prevadzky:

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Expedi¢né miesta:
(miesta, kde sa pokrmy
dovdZaju)

Nazov a adresa prevadzky:

Spo6sob a cas
prihlasovania

a odhlasovania
stravy:

(napr. telefonicky,
osobne, e-mailom —
uvedte vasu e-mailovu
adresu )

Spbésob prihlasovania a odhlasovania:

telefonicky, osobne

Cas prihlasovania:  od ..2:7%..... do..x% WY

Cas odhlasovania:  od ..2:=%...... do .. T e

L Je zabezpec€eny pedagogicky dozor pri vydaji pokrmov: Ano [ Nie
Zabezpecenie ok q ckého d . ostneny diter

ické on pedagogického dozoru je umiestneny na viditelnom )
gedago.glckeho Y pedagog | 'J y K Ano [ Nie

ozoru: mieste v stravovacom zariadeni:

Zariadenie Nepretrzite 0 Ano [ Nie
Skolského Len pocas Skolského roka [ Ano [ Nie
stravovania je Ay & letnvch prazdni dia h
prevadzkované: j v ¢ase letnych prazdnin (napr. podla harmonogramu [ Ano [ Nie

zriadovatela)

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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lll. ZABEZPECENIE PRIPRAVY A PODAVANIA POKRMOV A NAPOJOV

LA ZASOBOVANIE

Zasobovanie je zabezpecéené:
Dovozom

Nakupom
Zabezpecenie

zasobovania: , , . -y
V pripade nakupu je pouzity:

x  vlastny dopravny prostriedok

% iny spbsob (napr. ruény vozik)

O Ano

O Ano

O Ano
[ Ano

] Nie
] Nie

] Nie
] Nie

Frekvencia
zasobovania:
(dennd, tyZzdennd,
podla potreby;
rozdelte podla druhu
potravinovych
komodit (mlieko,
mdso, zelenina
apod.)

Dodavatelia
surovin:
(vymenujte
doddvatelov podla
druhu jednotlivych
potravinovych
komodit)

Preberanie Meno a priezvisko, funkcia:

surovin
zabezpecuje:
(napr. vedica
skolskej jeddine,
kuchdrka a pod.)

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013
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Prevadzkovy poriadok pre zariadenia Skolskeho stravovania

Dodany tovar sa prebera na zaklade dodacieho listu, kontroluje sa dodané mnoZstvo, kvalita, neporuSenost
obalov, datum spotreby.

Tovar sa uskladriuje v prislusnom sklade podla druhu tovaru. Dodavatel privezie tovar viastnym dopravnym
prostriedkom, ktory musi byt Cisty a zabezpecéeny tak, aby chranil potraviny pred rizikom kontaminacie a
mechanického poskodenia. Ak uvedenym poZiadavkam nevyhovuje, potraviny nesmu byt prevzaté.

l.B PRIPRAVA POKRMOV A NAPOJOV

al tepelne upravené pokrmy O Ano [ Nie
b/ tepelne neupravené pokrmy [ Ano [ Nie
Kategorizacia
pokrmov: ¢/ muéniky O Ano [ Nie
d/ teplé a studené napoje [0 Ano [ Nie

Pokrmy v zariadeni Skolského stravovania sa pripravuju podra:

Pouzité
materialno- Materialno-spotrebné normy a receptury, ktoré charakterizuju [0 Ano [J Nie
spotrebné normy prislusnd Uzemnu oblast 2011 pre Skolské stravovanie

areceptury:
Materialno-spotrebné normy a receptury pre diétny stravovaci | [ Ano [] Nie
systém v Skolskom stravovani (2008)

Poskytovanie diétneho stravovania: [0 Ano [ Nie

Druhy diétneho stravovania: )

Setriaca diéta O Ano LI Nie

Diabeticka diéta O Ano O Nie
Diétny stravovaci Bezgluténova (bezlepkova) diéta O Ano [ Nie
rezim:

Zabezpecenie diétneho stravovania:

Diéta je zabezpe€ena zariadenim Skolského stravovania O Ano LI Nie

Diéta e zabezpeCena donaskou zakonnym zastupcom [ Ano [ Nie

stravnika

Poskytovanie pokrmov pre stravnikov v hmotnej nudzi: O Ano [ Nie
Pokrmy pre

. Stravnikom v ,,hmotnej nidzi“ si poskytované: )

stravnikov ’ ' ) posky 1 Ano [ Nie
v ,,hmotnej nudzi“: | Teplé pokrmy

Suchy balicek O Ano [ Nie

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013
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Zabezpecenie pokrmov pre stravnikov v ,,hmotnej nudzi“:

Pokrmy su zabezpecdené:

Zriadovatelom prostrednictvom $koly (od inych dodavatelov O Ano [ Nie
napr. z lahédkarenskej vyroby, z maloobchodnej siete a pod.)
Pripravované v zariadeni $kolského stravovania O Ano [ Nie
Konzumacia pokrmov pre stravnikov v ,hmotnej nudzi“
je: O Ano [ Nie
V zariadeni 8kolského stravovania (v jedalni) )
V priestoroch Skoly (napr. trieda) O Ano [ Nie
Napoje O Ano [ Nie
Natierky 0 Ano [ Nie
Chlieb, peéivo O Ano [ Nie
Zavarky 0 Ano [ Nie
Polievky O Ano [ Nie
Pokrmy z hovadzieho masa 0 Ano [ Nie
Pokrmy z bravéového masa [0 Ano [ Nie
Pokrmy z tefacieho masa 0 Ano [ Nie
Pokrmy z hydiny O Ano [ Nie
Pokrmy z rybieho masa O Ano [ Nie
:Luér;yo?:vlfrlr(: :::Ié Pokrmy z vnutornosti O éno ] Nie
sa v prevadzke Pokrmy z mletého masa a polomaésité pokrmy [ Ano [ Nie
pripravuja/ Pokrmy bezmaésité 0 Ano [ Nie
vyddvaju/ sa s nim | Pokrmy mucne 0 Ano [ Nie
manipuluje: Posypky 0 Ano [ Nie
Prilohy [0 Ano [ Nie
Privarky 0 Ano L1 Nie
Omacky O Ano [ Nie
Kompoty O Ano [ Nie
Muéniky O Ano [ Nie
Ovocie 0 Ano L[ Nie
Pizza O Ano [ Nie
Doplnkové pokrmy O Ano [ Nie
Salaty [0 Ano [ Nie
Pouzivané Varenie 0 Ano [JNie
technologické Varenie v pare O Ano [ Nie
postupy: Dusenie OO0 Ano [ Nie

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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Grilovanie O Ano [ Nie
Pedenie O Ano [ Nie
Fritovanie O Ano [ Nie
Vyprazanie (okrem materskych $kol) O Ano [ Nie
Zapekanie O Ano [ Nie
Priprava studenych pokrmov O Ano [Nie
Iné:
x Je zariadenie Skolského stravovania zapojené do A I Ni
Eurépskeho programu na podporu spotreby ovocia a zeleniny no e
s a vyrobkov z nich pre deti a Ziakov: ,Skolské ovocie*
Realizacia
Skolskych x Je zariadenie Skolského stravovania zapojené do OA B Ni
programov: Eurépskeho programu na podporu spotreby  mlieka a no e
mlieCnych vyrobkov pre deti materskych skol, ziakov
z&kladnych 8kél a pre Ziakov strednych 8kél: ,Skolsky mliecny
program®.
Je moznost vyberu z viacerych druhov pokrmov? O Ano [ Nie
Moznost vyberu Ak ano, uvedte pocet pokrmov:
pokrmov:
Je zabezpedeny Ano [ Nie
Je zabezpedeny nepretrzite [ Ano [ Nie
Pitny reZim: Inak zabezpedeny: 0 Ano [ Nie
Uvedte ako:

Odber vzoriek
pokrmov:

Vzorky hotovych pokrmov sa musia odoberat do Cistych, vyvarenych sklenenych
nadob s uzaverom. Na odber vzoriek hotovych pokrmov sa pouZivaju lyZice,
naberacky a dalSie pombcky vyhradené vyluéne na odber vzoriek, ktoré st umyté a
vyvarené pri teplote 100°C pocas 15 minut. VSetky sucasti hotového pokrmu sa
musia uchovavat osobitne v samostatnej nadobe. Ak je priloha hotového pokrmu
alebo ina sucast hotového pokrmu stcastou viacerych pokrmov, mozno uchovavat’
len jednu vzorku. Odobrata vzorka musi mat hmotnost najmenej 50 g, ak nejde o
kusovy tovar. Vzorky hotovych pokrmov odoberanych v teplom stave musia byt
uzavreté, urychlene schladené a pocas 48 hodin od skoncenia vydaja uchovavané
v chladnic¢ke pri teplote 2 °C az 6 °C. Po uplynuti 48 hodin musia byt vzorky
odstranené neskodnym spésobom; nesmu sa pouZit na spotrebu. Vzorky sa eviduju
na predpisanom tlacive denne.

*Priloha: Zaznam o odbere vzoriek hotovych pokrmov

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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IV. HYGIENICKE POZIADAVKY NA STAVEBNO-TECHNICKE RIESENIE, PRIESTOROVE
USPORIADANIE, VYBAVENIE, VNUTORNE CLENENIE

IV.A ZAKLADNE ROZDELENIE PRIESTOROV ZARIADENIA SKOLSKEHO STRAVOVANIA

Vyrobna ast [0 Ano [ Nie
Odbytova &ast 0 Ano [ Nie
Skladova Cast [0 Ano [ Nie
Druhy skladov: Pocet:
Zikladné x suchysklad | [0 Ano [ Nie
rozdelenie x chladny sklad | e [JAno [ Nie
priestorov x chladenysklad | e, [7Ano [ Nie
zariadenia « L , )
. X chladnicky | Ano Nie
Skolského . , v sklad O ) O '
stravovania: mraziarensky sklad | 0 Ano [ Nie
x mraznicky | e [0 Ano [ Nie
x sklad organického odpadu | ceeeeiieeiii [0 Ano [ Nie
x sklad DKP | s D Ano D Nie
Ostatné priestory /uvedte aké/: [0 Ano [ Nie

Rozdelenie jednotlivych priestorov:

S — stavebne oddeleny priestor, P — prevadzkovo oddeleny priestor

*Uvedte rozdelenie jednotlivych priestorov prevadzky

g g g g2 g g g ] 2 T e S
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IV.B STROJNO-TECHNOLOGICKE VYBAVENIE:

Uvedte zoznam strojno-technologického a ucelového vybavenia:

Vyrobna ¢ast:
(napr. varny kotol,
konvektomat)

Uvedte zoznam strojno-technologického a ucelového vybavenia:

Vydajny ohrievaci pult

Odbytova ¢ast:
(napr. vydajny
ohrievaci pult)

Uvedte zoznam strojno-technologického a ucelového vybavenia:

Hruba
pripravovia:
(napr. skrabka
zamiakov)

*Priloha: Pédorys dispozicného ¢lenenia prevadzky

Pbdorys vsetkych miestnosti so zakreslenim rozmiestnenia strojnotechnologickych zariadeni

IV.C HYGIENICKE POZIADAVKY:

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013
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Povrchy podlah sa musia udrziavat v neporuSsenom stave a musia byt lahko

Podlahy: Cistitefné a dezinfikovatelné.
Stenv: Povrchy stien musia byt udrZziavané v neporusenom stave a musia byt fahko
eny: Cistitelné a tam, kde je to potrebné, dezinfikovatelné.
Intenzita a farebnost umelého osvetlenia pracovnych miest s osobitnymi narokmi na
Osvetlenie: opticku kontrolu maju byt také, aby umozriovali dokonall farebnu ostrost' a rozliSovanie
podrobnosti do 1 mm. Umelé osvetlenie m& mat bielu farbu a intenzitu najmenej 500 Lx.
Spoésob vetrania:
1 Ano [] Nie
. x prirodzené vetranie (oknami) ] ,
Vetranie: o N . [0 Ano [JNie
x nutené (ventilator, vzduchotechnika) . ,
O Ano [ Nie
x kombinované
Spdsob vykurovania:
]l Ano [ Nie
x centralne
. x iné (napr. elektrické lokalne vykurovacie zariadenie, Uvedte ake:
Vykurovanie: plynové lokalne vykurovacie zariadenie, vykurovanie na
tuhé paliVO) ...............................................
IV.D INZINIERSKE SIETE, ODPADY:
Verejny zdroj pitnej vody: Ano [] Nie
x mestsky zdroj pitnej vody O Ano [ Nie
x obecny zdroj pitnej vody O Ano  [JNie
Nazov prevadzkovatela:
Trnavska vodarenska spolo¢nost, a.s.
Zasobovanie *Priloha: Zmluva s prevédzkovatelom vodného zdroja
pitnou vodou: Vlastny zdroj pitnej vody: O Ano [ Nie

(napr. studria)

Nazov zriadovatela:

Nazov prevadzkovatela:

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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*Priloha: Zmluva s prevadzkovatelom vodného zdroja

Dezinfekciu pitnej vody zabezpecuje:

Trnavska vodarenskéa spolo¢nost, a.s.

Frekvencia dezinfekcie:
podla koncentracnych hodndt (0,3mg/l)

Pouzité prostriedky na dezinfekciu:

CI2 - plynny chlér

Kontrola kvality
pitnej vody:

Frekvencia kontroly

Druh rozboru: Pocet rozborov:
Uplny rozbor Ano ONie | 3. .
Minimalny rozbor Ano OINie |19

Odber vzoriek
pitnej vody:

Odber vzoriek pitnej vody zabezpeduje:

S.r.o.

Labeko,s.r.o. pre distributora pitnej vody Vodarenské a technické sluzby,

Zabezpecenie
laboratornych
rozborov:

nazov):

Labeko, s.r.o.
Rg.n0.070/S-030

*Priloha: Laboratérne protokoly z akreditovaného laboratéria

Laboratérne rozbory vzoriek pitnej vody zabezpeduje akreditované laboratérium (uvedte

x centralne vodovodnym potrubim O Ano [ Nie
Zisobovanie X kaéIQe (napr. elektricky bojler, plynovy bojler, prietokovy O Ano [ Nie
.. ohrievac)
teplou tecticou
vodou jev i Ak ano, uvedte spdsob lokalneho zasobovania teplou teéucou
zabezpecené: vodou:
Verejna kanalizacia Ano [ Nie

Odkanalizovanie:

(mestska, obecna)

Nazov prevadzkovatela:

*Priloha: zmluva s opravnenym subjektom na likvidaciu odpadovych véd

Iny sposob

O Ano [ Nie

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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X zumpa
x septik

x vlastna Cisticka odpadovych vod

O Ano [ Nie
O Ano O Nie
O Ano O Nie

Nazov prevadzkovatela:

Atest o vodonepriepustnosti Zumpy

*Priloha: Zmluva s opravnenym subjektom na likvidaciu odpadovych véd

Frekvencia vyvazania:

Je kanalizacia napojena na lapac tukov

O Ano [X] Nie

Zmesovy komunalny odpad (katalégové cislo 20 03 01)

Frekvencia odvozu odpadu:

denne

Spdsob uskladnenia odpadu:

Separacia odpadu

O Ano [ Nie

Spodsob likvidacie odpadu:
Odpady

Odberatel odpadu:

*Priloha: Zmluva s odberatelom odpadu

Biologicky rozlozitelny kuchynsky a restauraény odpad
(katalégové ¢cislo 20 01 08)

Frekvencia odvozu odpadu:
denne

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013
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Prevadzkovy poriadok pre zariadenia Skolskeho stravovania

Spbdsob uskladnenia odpadu:

Spodsob likvidacie odpadu:
x spolu s komunalnym odpadom 0 Ano [ Nie
x je zhromazdovany do vyhradenych uzatvaratefnych nadob, Ano [ Nie

ktoré maju oznacCenie: material kategérie 3- NEURCENE NA
LUDSKU SPOTREBU

Odberatel odpadu:

*Priloha: Zmluva s odberatelom odpadu

Tekuty odpad — Jedlé tuky a oleje (katalégové cislo 20 01 25)

Frekvencia odvozu odpadu:

Spdsob uskladnenia odpadu:

Spdsob likvidacie odpadu:

X je zhromazdovany do vyhradenych uzatvaratelnych nadob, . )
ktoré maju oznadenie: material kategérie 3- NEURCENE NA O Ano [ Nie
LUDSKU SPOTREBU

x je zhromazdovany spolu s biologicky rozloziteflnym kuchynskym . .
a re$tauraénym odpadom do vyhradenych uzatvaratelnych nadob, O Ano [ Nie
ktoré maju oznadenie: material kategérie 3 - NEURCENE NA
LUDSKU SPOTREBU

% iny spdsob likvidacie odpadu O Ano O Nie

Odberatel odpadu:

*Priloha: Zmluva s odberatelom odpadu

Ziarivky a iny odpad obsahujtici ortut’ (zaradeny ako nebezpecény odpad) (katalégové
Cislo 20 01 21)

Spbdsob uskladnenia odpadu:

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013
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Prevadzkovy poriadok pre zariadenia Skolskeho stravovania

Spdsob likvidacie odpadu:

Odberatel odpadu:

*Priloha: Zmluva s odberatelom odpadu

ooPP

V zmysle platnej legislativy zamestnavatel zabezpecCuje ochranné pracovné prostriedky pre prevadzkovych
zamestnancov Skolského stravovania na zaklade odpori¢aného zoznamu ochrannych pracovnych
prostriedkov podla profesijnych kategdrii zamestnancov.

Ano [ Nie

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013
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V. POVINNOSTI A ZODPOVEDNOSTI

nedkodnosti a kvality,

aktualizaciou ich zdravotnej a odbornej spdsobilosti,

zaésad spravnej vyrobnej praxe,

e zamestnavat' len osoby odborne spdsobilé pre pracu a vykonavanie
epidemiologicky zavaznych Cinnosti, ktori maju primerané vedomosti o
manipulacii s potravinami a o predpisoch na zabezpecenie ich zdravotne;j

e viest zoznam zamestnancov s pracovnym zaradenim a s priebeZnou

e pri vyrobe pokrmov a napojov postupovat’ podla hygienickych poZiadaviek a

o urcit zamestnancov na vedenie dokumentacie v zmysle spravnej vyrobnej praxe,

Povinnosti e zabezpecovat dodrziavanie vyZivovej hodnoty jedal a napojov v porovnani

a zodpovednosti s OVD,

prevadzkovatela

e kontrolovat dodrziavanie osobnej hygieny zamestancov,

latok v prevadzke,

vodeniu zvierat do priestorov stravovacieho zariadenia.

o zabezpeclovat materialno - technické vybavenie prevadzky,

o urCit zamestnanca zodpovedného za odber vzoriek pripravovane;j stravy,

e zabezpelovat a kontrolovat hygienu prevadzkovych priestorov,

e zabezpeclovat zakaz fajCenia, pouzivania alkoholickych ndpojov a omamnych

e zabezpelovat, aby do prevadzky nevstupovali neopravnené osoby a zamedzit

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013
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Prevadzkovy poriadok pre zariadenia Skolskeho stravovania

e pracovat v zmysle jasne vymedzenej zodpovednosti najma pri preberani
surovin, ich skladovani, pri odbere vzoriek, pri priprave hotovych pokrmov a ich
podavani, pri udrziavani Cistoty a dezinfekcii v prevadzke, désledne dodrziavat
osobnu hygienu,

e pri manipulacii s pokrmami pracovat tak, aby bola zachovana ich zdravotna
neskodnost, vyzivova hodnota a zmyslové vlastnosti,

o vyludit neziaduce vplyvy pri technologickom postupe na kvalitu pokrmov,
e v pripade zistenia zdravotnej nevhodnosti pokrmov tieto vyradit,

Povinnosti e viest potrebni dokumentaciu podla nariadenia zodpovedného zamestnanca,

a zodpovednosti

e zamestnanci musia byt odborne a zdravotne spésobili,
zamestnancov

e pri navsteve svojho lekara pri ochoreni ho musia informovat, ze vykonavaju
epidemiologicky zavaznu €innost — pracu s potravinami,

e v pripade svojho ochorenia alebo ochorenia rodinnych prislusnikov infekénym
ochorenim oznamit' tuto skuto¢nost zamestnavatelovi,

e z(Castfiovat sa Skoleni a dopinat si vedomosti v oblasti hygienickych
poziadaviek pri vyrobe, uchovavani a vydaji pokrmov,

e v prevadzke nefajCit, nepozivat alkoholické napoje a iné omamné latky.

VSTUPNE SKOLENIA — v ramci tohoto $kolenia je zamestnanec pougeny
veducim(ou) Skolskej jedalne hned pri nastupe do zamestnania o svojich
povinnostiach na uréenom useku, ako aj o svojich pracovnych povinnostiach resp.
pracovnej naplni

PRAVIDELNE SKOLENIA — vykonavaji sa minimaine 1x roéne, kde s
zamestnanci oboznamovani s najnovsimi pravnymi normami, ktoré v poslednom
& . obdobi nadobudli platnost, napr.
Skolenia - Platné leqislati .
atné legislativne predpisy
zamestnancov - Systém HACCP, kritické kontrolné body
- Pouzivané formulare
- Zdravotné rizika pri manipulacii s potravinami — biologické,
mikrobiologické, chemické, fyzikalne
- Alergény
- Hygienicky a sanitacny rezim, osobna a prevadzkova hygiena

MIMORIADNE SKOLENIA

*Priloha: Zaznamy o Skoleni zamestnancov

Vydanie: 2 Uginnost od: 1.6.2013
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Prilohy k prevadzkovému poriadku:

% List vlastnictva, najomné zmluva

+ Zriadovacia listina, vypis z obchodného registra, Zivnostensky list

+ Rozhodnutie o uvedeni priestorov do prevadzky

« Rozhodnutie o schvaleni prevadzkového poriadku

< Zmluva o zvereni nehnutelného majetku do spravy

< Zaznam o odbere vzoriek hotovych pokrmov

« Pbdorys dispozi¢ného &lenenia prevadzky

% Podorys vSetkych miestnosti so zakreslenim rozmiestnenia strojnotechnologickych zariadeni

% Zmluva s prevadzkovatefom vodného zdroja

s Zmluva s opravnenym subjektom na likvidaciu odpadovych véd

« Zmluva s odberatelom zmesového komunalneho odpadu

s Zmluva s odberatelom biologicky rozlozZitelného kuchynského a restauraéného odpadu

s Zmluva s odberatelom tekutého odpadu — jedlé tuky a oleje

« Zmluva s odberatelom nebezpecného odpadu

% Zaznam o evidencii odpadov

% Zaznamy o Skoleni zamestnancov

% Zoznam zamestnancov s pracovnym zaradenim, zdravotnou a odbornou spdsobilostou

Vydanie: 2

Uginnost od: 1.6.2013
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