S. decembra o piatej podvecer

v Spojenej skole Slancikovej 2 Nitra
S-chodové degustacné menu

wine pairing

cena pre jedného 100 €

prihlasenie cez formular v EduPage
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Palo Sekerka posobil ako
séfkuchar v michelin
restauracii Ze Kitchen
Galerie v Parizi. Po siedmich
rokoch vo FrancUzsku sa vratil
spat domov, kde so svojou
manzelkou vytvorili ojedi-
nely koncept workshopov
varenia, ktorého sucastou

je spoznavanie poctivych Nové chute v spojeni so
farmarov, praca so sezonny- surovinami od nasich

mi a lokalnymi surovinami a farmarov vam studentis
zameriavanie sa na ucenie sa Palom spoja do 5-chodového
technik a nie receptov. A toto degustacného menu. Pridte
teraz prinasaju aj do skol v ich podporit a zistit, co vsetko

projekte: nasi studenti dokazu.



